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On veut du bio a la cantine !
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LE DEPARTEMENT

lundi 28 septembre 2026 mowdis 29 septembre 2026

Salade Thai Bio ]
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Endives aux noix de Grenoble ,§2i’

Gaspacho vert Bio ﬁﬁ Rillette de thon
S ﬁ;\;/Rosette de Lyon * :@f’
f;t/ Rougail de saucisse™® locale :Q,\ Oeuf dur mayonnaise
Dhal de lentilles corail Bio P A L
08 T/ Lasagne au beeuf de I'sere i@f’
Riz Bio Pilaf m Lasagne de légumes Bio m
Boulgour Bio F4 e
08 Tomme de brebis :@f’
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Quetsches Bio ,ng
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Creme dessert végétale chocolat Bio

Créme caramel Bio m

Jjeudi 1 octobre 2026 vendredis 2 octobre 2026

Salade de tomates Bio Taboulé Bio 3
Salade Madrilene Salade de pommes de terre Bio Strasbourgeoise™ f
Salade composée a 1'avocat Pois chiches Bio en salade ‘¢ Fd

Salade de tomates
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]’u__/ Jambon braisé¢* JON T‘L Emincé de boeuf au paprika Eg{'
Filet de poisson et sa sauce basilic Poisson a la Bordelaise
R0 G O3
Duo de haricots  F3 Choux fleurs Bio en gratin m
Poélée douce au butternut et a la patate douce Bio m Jardiniere de légumes Bio m
T3 VO3
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Fromage blanc Bio a la confiture de fraise &8 9. Cantal AOP (&)
o . . N
Fromage blanc Bio a la confiture d'abricot Reblochon ,@’f
T3 VO3
Donut Raisins Bio

bi) Gateau Ardéchois Bio &/

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges, - Visa de la Diététicienne, (%
C.BASSET J.BERGER




Visa du Chef d'établissement, S Production locale |55 ool EC’OC;T\
e oo B iicenris it el PAAN %0 }é @« e,
Yeoma/’ Viande origine France Ly Patisserie fabriquée par nos chefs Production Bio

Viande origine UE * ce plat contient du porc

Toute [équipe de la cuisine mutualisée des colleges et la dictéticienne vous souhaitent un excellent appétit!



