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On veut du bio a la cantine !
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Tomates anciennes Bio au basilic
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Carottes rapées Bio au citron Salade de haricots rouges Bio [
Concombre fromage blanc ciboulette ¢ Salade de pates Bio Méditerranéenne
Radis beurre Taboulé Bio
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Ratatouille Bio £ Printaniere de Iégumes Bio
Poélée de haricots plats et petits pois Bio au
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Yaourt aromatisé de 1'lsere & Carré du Tricves Bio
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Fondant chocolat
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‘g.,:/ Viande origine France i;" ' patisserie fabriquée par nos chefs

0 Viande origine UE * ce plat contient du porc

Toute [équipe de la cuisine mutualisée des colléges ef la diététicienne vous souhaitent un excellent appétit!



