isére Cuisine Mutualisée des Colléges

I Sem 26 - RESTAURATION - Déjeuner
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SALADE DE TOMATES MAIS BIO
*COLESLAW BIO X
SALADE A SICILIENNE X

MERGUEZ LOCALE

*VRAC CARRE DE SEITAN BIO SAUCE
CURRY

*EMINCE DE POULET A LA MOUTARDE

STEAK HACHE AUX DEUX MOUTARDES

*BOULETTES D'AGNEAU BIO SAUCE
MOUTARDE

*BOULETTE DE POULET A L'ITALIENNE
SCE A PART

*VRAC CORDON BLEU

BOULETTE DU JACQUIER SAUCE A

*VRAC OMELETTE BIO

X | X X | X

*NUGGETS VEGE BIO

*SEMOULE BIO

BLE BIO PILAF X X X
*YAOURT NATURE SUCRE LOCAL X
YAOURT AROMATISE AUX CERISES X
GLACE BATONNET VANILLE X X X
SAUCE TOMATE BIO X X
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*RADIS BEURRE
SALADE THAI BIO
VRAC DE NUGGETS DE VOLAILLE BIO
*VRAC POISSON PANE BIO
*OMELETTE BIO
*ESCALOPE VIENNOISE HM
*OEUF BROUILLE
HARICOTS BORLOTTI ET CAROTTES BIO
POELEE DE FIN D'ANNEE
*EPINARDS BIO A LA CREME (HACHE)
EPINARDS BIO A LA CREME (BRANCHE)
*VRAC BEIGNETS DE BROCOLIS
*CAMEMBERT
TOMME DE BREBIS OSSAU IRATY

TARTE AUX FRAMBOISES FACON
CLAFOUTIS

CLAFOUTIS BIO AUX ABRICOTS

25/06/2026
JAMBON BLANC + CORNICHONS
COCKTAIL DE CREVETTES
OEUF BIO MAYONNAISE

SAUTE DE BOEUF DE L'ISERE A LA
PROVENCALE

GNOCCHI BIO AUX LEGUMES DU SOLEIL
GNOCCHI BIO
*PORTION TOMME GRISE PASTEURISE
*CARRE DE L'EST

~— 26/06/2026

X | X X | X | X|X|X|X
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x

*SALADE FAR WEST BIO

*SALADE TOURANGELLE POMMES DE
TERRE BIO

ROTI DE DINDE AU JUS

FILET DE POISSON (COEUR MERLU)
SAUCE COCKTAIL

COURGETTES BIO SAUTEES A L'AIL
*HARICOTS VERTS BIO SAUTES
*PETIT SUISSE AUX FRUITS
*PETIT SUISSE NATURE
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