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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 21 LE DEPARTEMENT

wwndi 18 mai 2026 mawrdi 19 mai 2026

Tartare de tomates

Avocat vinaigrette

Pasteque
Betteraves vinaigrette W3
Champignons a la Grecque ﬁm/ Steak haché sauce poivrade
W3 Steak du fromager Bio
Ravioli de légumes o lC: 4
O3 Coquillettes Bio au beurre
Tomme des chalets Bio o Pommes Grenaille
Bleu de Sassenage Bio oy T3
L9lC: Verchicors Bio ﬁg/f Eﬂ
Compote de pomme Tomme des Bauges ,gf
T3

Péche au sirop

Poire au sirop Bio

Jemdi 21 mair 2026 vendredis 22 mais 2026

Radis beurre Pizza Bio [
Salade a la Mexicaine Croque fromagé “““““
fkf alade César au poulet Tarte aux (Iégumes du soleil Bio)
T3 O3
f ..... b/ Roti de gigot d'agneau au romarin f 7R0ti de porc* Bio au jus 1@{’
Filet de poisson meunicre Omelette au fromage
T3 VO3
Carottes aux lentilles corail Bio Purée de chou-fleur Bio au fromage frais au curry
Epinards Bio a la creme Eﬁ Poélée Basquaise Bio
T3 O3
Gouda Yaourt aux fruits mixés Bio
Comté AOP
T3 VO3
;f’) (Clafoutis Bio) aux cerises locales pex Fruit de saison Z@f

Lingot créole
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, é Visa de la Diététicienne,

CBASSET J.BERGER

Yo

Y
f_:ﬁ Viande origine France C;-:) Patisserie fabriquée par nos chefs .

A8 Production Bio
Viande origine UE * ce plat contient du porc SR

Toute léquipe de la cuisine mutualisée ef les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



